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- LA L0 s Energieopt| Kuhileistung Daten-
§| 1 Position anthm KW | WW |Ablauf| imierung | inWatt/h |KW 230V|KW 400v| Leitung | HAccP| |
9| Gemisekihlzell  Topfspile ]
3 Um? LEGENDE
w\|
::‘:;W"’*' Lager 1 Lager 2 01 Ubernahmewaage ( Bestand ) 0,5
ALY 3.75m" 02 Kartoffelschalmaschine ( B d) 172 15
1X 03 Arbeif mit Doppelbeck 314" | 34" [NW 50
003a Abfallkohlpult NW 50 350 0,5
E— 1 04 hneid 0,5
é [ 7 |Thermoport § 05 Ameitsschrank mit Becken 34 | 34 [NW50
it o | T 41 hi 3/4" | 34" |NW 50 12,0 X X
Bestand _ - 07 Arbeitsschrank
chnikraum ff @ 08_Combi-Steamer 10 x GN 2/1 (Bestand ) | 3/4" | 314" NWE0| X 26,0 X X
S45m? =if 8 A 09 Arbeitsschrank
10 Hygienewaschbecken 12" | 172" [NW 50 0,5
= . 11_Arbeitsschrank
= \AN-H £ B 2 T‘h 12 Kihlpult ( Bestand ) NW 50 250 1,0 X X
‘_E ‘g 13 Aufschnittmaschine ( Bestand ) 1,0
14 = ] 14 Backofen (3 x 5,0 kW) 15,0
36 36 | E 15 Arbeitsschrank mit Becken 34" | 34" |[NW 50
g 16 _Mehl- und Zuckerrolli, 2 Stk.
j:l -5 17 Rohmaschine ( Bestand ) 1,5
4 9 . ! ' . g 18 Kahlschrank, NW 50 X 3.0 X X
=y 5 o Sozr,alraum > < 18a Ruhrwerk 201 1,0
- = ~< S .88 ‘ B 19 Hygienewaschbecken 72" | 112 |NW 50 0,5
= ’/ 8 R k | g - 20 Arbeitsschrank
\, i / 21 Hygienewaschbecken 12" | 172" |NW 50 0,5
%“',",‘,2!"““5 / & Garderobe / WC-Anl. e
/“ a| 38 [ — 23 Kochkessel ( Bestand ) 34" | 34" | I4" |[NW 50 X 17,0 X X
e 24 Arbeitsschrank
(Y I I Nt | L [ S0 g L 25 Hy ken )
N —= 26 Arbeitsschrank
27 Ceranherd ( Bestand ) 10,0
40 g o 28 Ceranherd 10,0
b sxiia, sckiing S 29 Arbeitsschrank
g . g‘ 30 Arbeitsschrank mit Standsaule 3/4" | 34" |[NW 50
\ gTiefkihlzelle WF/Vorraum. N [31 Ameitsschrank
2 3,5379- 6210 o 32 Flexipfanne ( Bestanc ) 3/4" | 4" [NW 50 X 15,0 X X
— . 3 33 Druckgarbrasserie ( Bestand ) 3/4" 3/4" 34" |NW 50 X 15,0 X X
0 b 34 Arbeitsschrank
. 18 o 35 Bod 3 Stk. NW 70
J'h 3% B i, 2 Stk. (Option) NW 50
37 Obst- und Gemusekthizelle inkl. Technik NW 50 2,0 X X
38 Fleischkahizelle inkl. Technik NW 50 20 X X
y 39 TiefkGhlzelle inkl. Technik NW 50 2,0 X X
AR 40 Regale
41 Hygienewaschbecken 1/2° 1/2° |NW 50 0,5
Summe 600,0 15,5 | 125,0
3)2010.11.03 — Anderungen It. Besprechung vom 2010.10.18
2)2010.10.13 — Anderungen It. Besprechung vom 2010.10.06
1)2009.07.24 — Anderungen It. Besprechung mit Hm. Ing. Zauner und Hrn. Fischer vom 2009.07.22
Dos Urheberrecht on diesen Zei und cilen die dem Empfoenger persoenlich anvertrout sind,
vorbleibt jederzeit unserer Firma. Ohne unsere schnluld\v Genehmigung duerfen Sle nicht koplert oder vervielfoeltigt,
ouch nlemols dritten Personen m} oder g ht werden.
Stimiliche Leist ben und D sind fur die F tech
und mlssen von den ousfUhrenden Firmen geprift und 'rﬂgnpebm werden,
= - Arbeltssteckdosen ( 230 + 400V ) mUssen von den Firmen Im Anschlusspl { ichnet werden.
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